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ALIMENTARE: Turismo dell’olio. Unaprol “fenomeno virtuoso premia luoghi di origine e prodotto  DOP”
Roma  - Un giro di affari di oltre 18 milioni di Euro con circa due milioni di visitatori all’anno. Sono i dati sul turismo dell’olio forniti oggi a Roma dall’Unaprol – Consorzio Olivicolo Italiano durante il tradizionale appuntamento della presentazione delle stime produttive della campagna olivicola ed olearia 2006/2007.

Il fenomeno turistico, secondo l’osservatorio economico dell’Unaprol, è in crescita nel nostro Paese e ad alimentarlo è la domanda di prodotto di qualità legata al territorio di origine, che oggi è garantita solo dallo strumento della denominazione di origine protetta (DOP), ma che deve essere rafforzata con l’indicazione obbligatoria dell’origine in etichetta. 
Le diciassette strade e vie dell’olio, già riconosciute nel nostro Paese, rappresentano itinerari prestabiliti nei quali è possibile incrociare aziende olivicole e  frantoi;  ristoranti e agriturismi; alberghi di campagna e luoghi di vendita dell’olio extravergine di oliva autenticamente made in italy. 

Ad attrarre sempre più turisti in campagna anche l’enorme patrimonio di siti olivicoli unici al mondo. Dall’olivone di Canneto in Sabina, che ha più di tremila anni, agli olivi secolari della Puglia. Dai grandi boschi di oliveto della piana di Gioia Tauro in Calabria, ai terrazzamenti di olivo in Liguria, sulla Costiera Amalfitana e anche nel Cilento. 
Tutti i luoghi del gusto dove è possibile apprezzare la tipicità del prodotto, gli aromi ed i sapori diversi che sono la vera ricchezza del patrimonio olivicolo italiano e che il 2 e 3 dicembre prossimi saranno al centro di una grande iniziativa nazionale.  
Si chiama Olio d’Autore ed è la nuova campagna di Unaprol per promuovere l’olio extra vergine di oliva a denominazione di origine protetta. 

Sarà una vera e propria festa dal gusto inconfondibile che si svolgerà in contemporanea in trecento frantoi d’Italia. 
E’ dedicata a tutti quei consumatori che vorranno conoscere più da vicino il concetto di garanzia alimentare e le tradizioni storiche legate al territorio che ruotano intorno a questo frutto nobile della natura. Un sito internet aiuterà i consumatori in questo viaggio dei sapori. Basta ciccare su www.oliodautore.it per orientarsi tra più di trecentocinquanta  varietà di olive diverse dalle quali si ricava un olio extra vergine di oliva dal gusto unico ed irripetibile. Ecco il successo dell’olio extra vergine di oliva  “made in Italy”.
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