DICHIARAZIONE TONI DE AMICIS COMPONENTE GIUNTA CAMERA DI COMMERCIO DI ROMA E PRESIDENTE ARM

La storia gastronomica della città di Roma è la nostra storia. Nella quotidianità di ciascuno di noi sono ancora oggi presenti i valori ed i prodotti della nostra terra, la Campagna Romana, non soltanto per la soddisfazione dei bisogni nutrizionali, ma anche e soprattutto come importante elemento per il nostro  stile di vita e per il  rapporto con la qualità della vita stessa.

Attraverso la valorizzazione dell’origine dei prodotti agricoli ed agroalimentari, ciascuno può ritrovare, grazie alla vicinanza fisica della produzione, la fiducia , la sicurezza, la freschezza, in una parola la qualità delle materie prime che consuma, ma anche, attraverso il legame con il territorio di appartenenza, l’importanza del  valore della tradizione e della tipicità che ciascun prodotto porta con sè.

Già da qualche anno ormai la Camera di Commercio di Roma attraverso l’azione della propria azienda speciale per la valorizzazione del settore agroalimentare, l’ARM- Azienda Romana Mercati, ha avviato un complesso ed articolato lavoro finalizzato alla crescita ed alla promozione delle produzioni tipiche e tradizionali del territorio. 

Strategico in questo percorso di valorizzazione, è stato il ruolo di alcuni ristoratori particolarmente sensibili ed attenti alla correlazione  tra qualità,  tipicità e provenienza locale delle materie prime utilizzate per i propri piatti. Del resto quale migliore alfiere della genuinità e della qualità delle nostre produzioni di chi ogni giorno quei prodotti li interpreta per dar vita a creazioni originali ed uniche? Questi ristoratori ci  hanno seguito con attenzione fin dalle prime fasi di attivazione del paniere, che ha preso il nome di Campagna Romana, ed hanno attivato rapporti commerciali con le diverse imprese del territorio, selezionate.

 La costituzione oggi dell’Associazione delle Cucine della Campagna Romana è solo l’ultimo passo di questo circuito virtuoso che ha consentito l’attivazione di un percorso di eccellenza, in una logica di filiera che, partendo dalle nostre campagne,  giunge sulle nostre tavole per far assaporare ai romani e non solo, il vero gusto della Campagna Romana.
