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PROGRAMMA DELLA SESSIONE 

9 novembre 2010 

Ore  9.30 Accoglienza dei partecipanti e presentazione del progetto di formazione Unaprol; 

Ore  10.00 “Miglioramento qualitativo degli oli: creazione di un blend”. Parte teorica a cura di Giulio 
Scatolini (Capo Panel Unaprol esperto in analisi sensoriale); 

Ore 13.30 Pausa pranzo; 

Ore 15.00 Lezione sull’uso corretto della tecnologia per fare olio di alta qualità a cura di Maurizio Servili 
(Docente presso l’Università degli Studi di Perugia) 

10 novembre 2010 

Ore 9.30 “Il mercato dell’olio extravergine: trend recenti, posizionamento e gestione del marketing” a cura 
di Carmela Franzese (AREA GROUP). 

Ore 11.30  “La GDO: un partner della nuova offerta” a cura di Claudia Maria Maccarini (Retail Business 
Manager); 

Ore 13.30 Pausa pranzo; 

Ore 14.30 “Miglioramento qualitativo degli oli: creazione di un blend”. Prove pratiche a cura di Giulio 
Scatolini (Capo Panel Unaprol esperto in analisi sensoriale); 

 

 

  Segreteria Organizzativa: 

                                                                                                             Tel: 06.78469077-49  Fax:  06.78344373 

 http://www.unaprol.it 

Programma finanziato dal MIPAAF con DM 813/TRA V e-mail: s.fiorelli@unaprol.it 


