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Cucina

Arcipelago del Gourmet
Cooking Show e Formazione Prodotti Tipici

Ambiente Italia, Nuovo Polo fieristico Roma
6-7-8 giugno 2009

Nel contesto del panorama ristorativo attuale, abbiamo constatato la necessita di formazione della
categoria professionale sul campo dei prodotti tipici, cosi che gli chef possano utilizzare le
migliori tecnologie a disposizione per realizzare ricette innovative a partire da un paniere di prodotti
tradizionali. Parallelamente si sta qualificando e specializzando il panorama dei privati, clienti
finali dei ristoranti e consumatori e acquirenti dei prodotti stessi., ai quali & opportuno far
conoscere le grndi ricette innovative con prodotti della tradizione.

In considerazione di quanto sopra esposto, abbiamo studiato un percorso formativo che prevede 4
tappe italiane per I’anno 2009, contestualizzato nelle location ritenute pit idonee in quanto a
immagine, promozione e contatti.

Abbiamo scelto Roma quale tappa di partenza, per la ricchezza dei prodotti tipici offerti, per la
posizione strategica e per la calzante opportunita della emergente Fiera Ambiente Italia, evento
dalle grandi prospettive.

I successivi step saranno Nord Italia: Veneto (Vicenza); Sud Italia: Campania (Gambero Rosso di
Napoli); Isole: Sicilia (Taormina).

L’importanza del progetto & avvalorata dal Patrocinio del Ministero delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali.

Progetto Roma.
Nel prestigioso contesto della Fiera Ambiente di Roma, I’Associazione Professionale Cuochi

Italiani presenziera organizzando demo di live cooking e uno speciale corso di aggiornamento
professionale sui prodotti tipici nel gustoso Arcipelago del Gourmet.

Tale area sara il centro della Fiera Ambiente, in quanto unico luogo riservato al Food&Wine.
L’Associazione Cuochi organizzera momenti di esibizione culinaria nell’Arcipelago del Gourmet
che sara attrezzato con area per cooking show e lounge che potra ospitare circa 50 ospiti a sedere.

Ambiente Italia

Ambiente Italia, manifestazione internazionale organizzata da Messe Frankfurt Italia, dedicata agli
operatori di settore del mondo della tavola, del regalo e del complemento, si terra dal 6 all’8 giugno
2009 presso il Nuovo Polo Fieristico di Roma.

La capitale, sede del debutto in Italia della manifestazione, & il cuore strategico in particolare per il
mercato del Centro e Sud Italia ma anche del bacino del Mediterraneo, dove un recente vertice
ha gettato le basi per la creazione di un’area di libero scambio in seno all’Unione Europea.

Una piattaforma unica e originale dove selezionare il meglio della produzione e dove incontrare
buyers italiani ed esteri, professionisti del dettaglio specializzato, catene di negozi/franchising,
distributori, designer/architetti, ristoratori professionali, stampa specializzata.
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Gia da questa prima edizione Ambiente Italia si propone come un appuntamento di respiro
internazionale da non perdere per la sua unicita.

Programma

>

Sabato 6 Giugno:

o] Ore 13.00 I grandi chef in scena. Roberto Carcangiu: Piatti della Tradizione:
Risotto, Pasta e i grandi primi; Degustazioni con abbinamenti vinicoli e oleart;
0  Ore 15.30 Spazio dedicato a sponsor — Pasta Franciacorta, Unaprol

Domenica 7 Giugno:
o Ore 13.00 I grandi chef in scena. Alta ristorazione con prodotti tipici; Degustazioni
Carcangiu
o]

Lunedi 8 Giugno:
0  Ore 13.00 I grandi chef in scena. Piatti della Tradizione: Carcangiu
o  Ore 14.30/17.00 Corso Aggiornamento riservato agli chefs professionisti; il menu

ideale della tradizione rivisitato da Fabio Campoli e Roberto Carcangiu: dai
prodotti alle ricette.

Consegna ufficiale Attestato di Partecipazione a tutti i corsisti.
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ASSOCIAZIONE PROFESSIONALE CUOCHI ITALIANI - Rivista “L’ARTE IN CUCINA”
20133 MILANO - ITALY - PIAZZAADIGRAT, 6 - TEL. 0039.02.76115315 TELEFAX: 0039.02.76115316

E-mail: info@cucinaprofessionale.com - http://www.cucinaprofessionale.com
Centro Studi d’Arte Culinaria - Partita lva 01980630030 - Cod. Fisc. REXSFR75T54F205C - Numero R.E.A. 1765479



