
Abbadia di Fiastra (MC)

6° RASSEGNA NAZIONALE  

OLI MONOVARIETALI
Per la valorizzazione delle varietà autoctone italiane

30 - 31 Maggio 2009

Obbligatoria la prenotazione: 

- Tutte le sedute di assaggio e seminario di aggiornamento di sabato 30  e  
domenica 31 maggio

- “Mangiando s’impara” - eventi gastronomici  sabato 30 e  domenica 31 maggio 
(Euro 5-10), presso Segreteria ASSAM o gli appositi spazi dedicati alla Rassegna. 

 Per informazioni e prenotazioni:

Donatella Di Sebastiano  Tel. 071808303   
disebastiano_donata@assam.marche.it 

Barbara Alfei  Tel. 071808319 alfei_barbara@assam.marche.it 

www.assam.marche.it       

evento compreso nel sistema 
MACERATA- FIERA DIFFUSA

 Programma Workshop

“Oli monovarietali:
quali strategie di mercato?”

Sabato 30 maggio, ore 16.30 

Sala convegni Abbadia di Fiastra

Saluto delle Autorità

 Relazioni introduttive:

! Ultimissime sull’olio tipico 
G. Pannelli - CRA OLI, sede distaccata Spoleto

! Colori, profumi e sapori della 6° Rassegna 
Nazionale degli oli monovarietali
B. Alfei - ASSAM

! Strategie di marketing per i produttori di oli 
monovarietali
A. Marchini - Università di Perugia 
Dipartimento di Scienze Economico-estimative e degli Alimenti

Opinioni a confronto:

Esperienze di piccoli e grandi produttori che 
commercializzano i monovarietali

DOMENICA 31 MAGGIO 2008

[ Ore 9.30 - Seminario di aggiornamento oli monovarietali 
      a  cura dell’ASSAM

[ Ore 11.00 - Gioco a squadre “Indovina la varietà!!” 
a cura dell’ ASSAM

[ Ore 12.30 - 14.30 - “Mangiando s’impara” 

    Eventi gastronomici rivolti al pubblico 

[ Ore  15.00 - “L’olio del vicino è sempre più verde?! Mettici il 

naso...” Confronto Marche-Trentino
      a cura di ASSAM e OLEA (seduta certificata)

Presentazione Catalogo Nazionale 
Oli Monovarietali - Rassegna 2009

R. Bartolini - Il Sole 24 Ore - Business Media

SABATO 30 MAGGIO 2009

Ore 10.00 - Degustazione guidata di oli monovarietali 
 rivolta ai Sommelier 

[ Ore 11.30 - Inaugurazione della 6° Rassegna Nazionale Oli 

Monovarietali

[ Ore 12.30 - 14.30 - “Mangiando s’impara” 
    Eventi gastronomici rivolti al pubblico 

[ Ore 15.00 - Assaggio oli monovarietali  
a cura di ASSAM e OLEA (seduta certificata)

[ Ore 16.30 - Workshop 

“Oli Monovarietali: quali strategie di mercato?”

[

Coordinamento lavori: Enzo Polidori - ASSAM

Conclusioni:  Antonio Ricci - Il Sole 24 Ore-Business Media

REGIONE
MARCHE

SABATO 30 - DOMENICA 31 

MAGGIO

dalle ore 9.00 alle 19.00 

1 varietà 1 olio:

 i produttori si presentano
(Mostra mercato dei migliori oli monovarietali italiani)

 
Qualificazioni 5° Campionato Italiano 

“Il Naso d’Italia” 
a cura di OLEA e Viandanti dei Sapori 

(16.30 - 18.30)

www.movimentoturismovino.it

Iniziative collegate:

Centro Fiere Villa Potenza (MC)
30 maggio - 2 giugno 2009

www.raci.provincia.mc.it


