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Ii mustz: in OLIVICOLTURA E OLIO DI
QUALITA si propone di formare tecnici e
professionisti ’pccmllzxufl per la gestione.
delloliveto e del e per |a valorizza-
zu:r;z'; promozione dell'alio di oliva di elevata

Sbocchi ionali

Aziende olivicole, industria olearia e delle
macchine per la trasformazione; enti di assi-
stenza tecnica in agricoltura, societd di con-
trollo e certificazione, libera professione.

ttica
Luﬂ'lvn& didattica & svolta da docenti
dell'Universita di Pisa e di altre universitd ed
istituti di ricerca italiani, nonché da esp

e professionisti che operanc nella filiera nh-
vicola-olearia.

Requisiti

Il Master & aperto ai laureati o dlplomnﬂ
universitari in dwscuplzne 5c:¢m
dati_non in possesso dei
iscriversi a singoli moduli fom\nt
contenente i e le norme per I
ziohe & disponibil r.nlimdlnzzo
www.unipi. it/studenti/of ferta/master/index.htm

Contenuti caratterizzanti
= Biologia dell'olivo
« Propagazione e vivaismo
» Tecnica colturale
« Meccanizzazione per ['olivicoltura
» Difesa integrata de”‘nllvzta
+ Olivicoltura biol
« Parametri chimici de]l‘nhn
= Territorio, cultivar e qualita dell'olio
+ Olio extra-vergine, dieta e salute
. ngeﬂnz:onele gestione del ';‘mnrom
* Macch 'estrazione e la separazio-
ne dell’ olmpu o
+ Smaltimento dei reflui dei frantoi oleari
. Aml-s: sensoriale dzll'uhn
uﬂke?ma controllo ificazione
a di prodnﬂo e processo
. Lagsluzvawe

L'olio di oliva di qualita & oggi sempre pil identi-
ficata dai consumatori con la salute, il benesses
re, il gusto. La crescente domanda per questa
prodotto, anche sui mercati esteri i cui livelli di
consumo eranc finora limitati, ha awviata una
pnofondo evoluzione nella filiera.

una chia-
ve delfagricaltura ialianal, sfa per glisasperti
produttivi che per il ruolo paesaggistico e multi-
funzionale che svalge anche in aree marginali.
Il Master in "Olivicoltura e Olio di Qualitd” &
mirato_a formare ed aggiornare tecnici e pro-
fessionisti specializzati nella gestione dell'olive-
to e del frantoio e nella valorizzazione e promo=
zione dell'olio d'oliva di elevate qualitd, seconda
le pii moderne tecniche produttive e organizza-
tive. £ prevista la possibilita di iscrizione a sin-
goli moduli formativi.

Aspetti qualificanti del master.
Corsi.ad elevato contenuto professionale
Stage presso aziende della filiera olivicola-olearia
Partecipazione a numera chiuso
Lezioni fuori sede
Velutazione della didattica
Acquisizione di 60 crediti formativi universitari

Le iserizioni sono aperte fino al 18 novembre 2008

Per ulteriori informazioni rivolgersi a:
Direzione Master Olivicoltura - Prof. R.. Gucci
e-mall: masterolivo@agr.unipi. it

tel. 050-2216138; fax 050-2216147

oppure visitare il sito:
www_agr.unipi_it/masterolive

Articolazione del master

Il Master si svolge in due semestri, il primo
dedicato prf.vnlenrr.meme alle i ed
esercitazioni, il secondo alle attivita di st

¢ allg stesura del relativo elaborato fi
Complessivamente il Master dura un anno nc—
cademico. Gli orari terranno conto delle esi-
genze degli studenti-lavoratari.

Numero di partecipanti
Il numero minimo per l'attivazione del master
& di 10 iscritti. I posti disponibili sono 25.

Titoll GW

Alla f corso, I'Universita di Pisa rila-
scia il dlplarm di master di T livellg in OLTVI-
COLTURA E OLIO DI QUALITA. Con tale
titolo si maturano 60 credifi formativi uni-
versitari (CFU).

Calendario

Il semestre dei corsi inizia a gennaio e ter-
mina ad aprile 2009 Una settimana di lezioni
zeriﬁ svolta presso il Comune di Suvereto
LT

Il periodo di stage verrd effettuato presso
aziende ed enti della filiera olivicola-clearia.
Esso rdato a seconda delle esi-
genze di formazicne del candidato.

Selezione
Verrd fattauna selezione delle dom:mdr. per-

venute. Scno previste borse di studio, che
verranno nate in base m gmdm
ria di merito. A parita di punteggio verra da-

*a precedenza ai candidafi che si sono iscrit-
i prima.

Quufn di
1 cﬂ jone & di 3000 €, compren-
dcnzlupan e a lezioni, seminari,
esercitazioni, lezioni fuori sede ed attivita di
sr%u quota di iscrizione a singali moduli
€ ciascuno.
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Anno Accademico 2008-2009

MANIFESTAZIONE D'INTERESSE PER L°ADESIONE AL
MASTER IN
OLIVICOLTURA E OLIO DI QUALITA

Il/La sottoscritto/a (nome e cognome)

residente in
via n. civico,

provincia

recapito telefonico
recapito fax

e-mail
titolo di studio

professione

interessato a singoli moduli:

O Qlivicoltura 0 Laboratorio dell'olio e analisi sensoricle.
O Elaiotecnica CJ Marketing e comunicazione

firma

Infermativn of seni del'ar. 10 dell legge 87841996, Ls rfocnio-
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TInviare a:
Direziane Master Ofivicaltura

Difesa Specie L
umms.va di Pisa

del Borghetto, 80 - 56124 Piso
Fox G502

J T .




