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ltre 1 meta dell'olio venduto nel supermercati

e ipermercati (taliant & spremuto da olive di cui

non £t conosce la provenienza, Per non parlare

dell'olio che & wova sugli scaffali esteri ed & eu-
chetato come made in ltaly. E per rutelare questo prodot-
1o simbolo delia dieta e della cultura mediterranes che il
Ministero aelle politiche agricole, alimentar e forestali ha
elaborate un decrero sull'indicazione obbligatoria di origi-

rie nelle encherte dell'olio vergime ed excraverzine di oli-

va, Fino a ogpi, infact, la normacive europea Reg. Ec 1019

oel 2002 ha riconusciuto che possonc tregiassi dell'ingi-

cazione “alio extravergine italiano’ solo eli olii che siane

ate in ltalia, spremute di franiol lo-

J"n:uiom da olive coltiv

D'OLIVA
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Un decreto presenfato’
dal ministro per

le Politiche agricole,
alimentari e forestali
Paolo De Castro punta
a fare chiarezza sulla
provenienza dell'olio

in commercio. Ma forse
non basta ¢i Lucio Cavelli

biamente il decreto presentato dal ministro De Castro @
ur passo avaniti in termun di torela dell'olio fralianos spie-
ga Guampaolo Sodano, vicepresidente dell’Aifo, Associa-
none jtaliana frantaiani olean «ma questa legpe st aggum-
ge alle norme gid esistent di ongme europea. Se legpo in
eticherta che l'olio & fateo con procediment: meczamici ed
2 italinng, non ho awrato | consumateri 2 discniminare ra
un oha ¢ 'aloo. C'k un equivoco di fondor si pud fregia-
re de| titolo di produrzore di olio chiungue manipoli gue-

sto prodotto. Noi propumiamo di distingeers tma chi pro-

o, ovvers a chi acguista le olive dal contading,
¢ chi mve-

ce confesiona l'aliw prodote du wlm. Questa differerza si

a, le confesung ¢ le mette sul mercato,

om deve vedere in enchera, Pro

calizzati in ltaliz e conferionate in loco. D farte, perd. solo

per gl olii Dop & sancita le tacciabilid. Di consepuen-
za2 solo questi olii - 38 in wrto - porrebbern definirs) ica-
|

2, Tutt pli altr, purché realezan con almeno 11 75% &

olio prodotto In lralia (il restante 23% pl'G\'if:"tt da Cre-
cia, Tunista, Spagna ecc.). si definiscona ol extravergmi
dioliva, senzz alcuna distinzione tra { var tipt di prodono.

1l eonsumatore che voglia acquisrare W alic extre- vergi-

rie d'otiva, si rova cost g dover sceghiere tra una miriade di
march:, i

U fealiand, i apparerzé sicli ma caratterts

da prezzi notevolmente differenti In particolare, il decrero
presentata dal ministre Paclo De Castro st propone di ot

renere una maggiore chuaresza sull'enchertatura di ong

1€,

imponendo ['obblige di indicazione geografica delle alive

e |'ubicazione del frantoio di moliture dell'alio extraverg:-

ne d'oliva e di quello vereine contenure nelle borriglie in

vendita. In arcesa dzl via libera all’applicahilich della nor
me da parte delle Comrmssione Europea, non mancuna

perd le richieste di ancors magmore masparenzi, «lnaub

M-
ma guiné che <z indicat) se T'obo

da

& prodoto da frantow, 1l che garan-

tisce che le alive ona italiane perehé 1+ fran-

tof song raliani (le alive, una vilta raccole, devono es-

ere favorate nell'arca di poche ore Di conseguenza non
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depurizione i lsboratonio - circa i 50% del pre
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METTHLO L =ITIVDOSLO 0 QUESTO TIHO dl avorazione - cne |u

eme o vedizmn Sala disponenda d queste infor-

]“l.l TE30 O

mazjon i consumatore pud seeglieres,




