Unaprol e Veronafiere presentano:
eventi e degustazioni
delle filiere olivicole tracciate
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Agenzia
per le Erogazioni
in Agricoltura

Campagna finanziata con il contributo
dell’'Unione Europea e dell’ltalia
Regg. UE 611-615/2014
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DOMENICA 9 APRILE 2017

Ore 13.00 - 14.30 - Sala Agora
DEMO FOOD: PRESENTAZIONE DELLE FILIERE TRACCIATE UNAPROL
DELLA REGIONE LAZIO - AMATRICIANA DAY

a cura di OP Latium e Unaprol

Ore 16.30 - 17.30 - Sala Mantegna
DEGUSTAZIONE GUIDATA - DEGLI OLI EXTRA VERGINE
OLTRE IL 45° PARALLELO

a cura di AIPO Verona e Unaprol

LUNEDI 10 APRILE 2017

Ore 10.30 - 12.00 - Sala Polifunzionale
CONVEGNO: INAUGURAZIONE SOL & AGRIFOOD

Ore 12.30 - 13.30 - Sala Polifunzionale

UN TERRITORIO, UN PRODOTTO, UN’UNICA BOTTIGLIA
OLIO: LA CAMPANIA UN PROGETTO DI FILIERA CERTIFICATA

a cura di APROL Campania e Unaprol

Ore 13.00 - 14.30 - Sala Agora
DEMO FOOD: PRESENTAZIONE DELLE FILIERE TRACCIATE UNAPROL

DELLA REGIONE CAMPANIA - CAPONATA DAY
a cura di APROL Campania e Unaprol

Ore 15.00 - 16.00 - Sala Vivaldi - Palaexpo
EVENTO: PRESENTAZIONE DELLA GUIDA GAMBERO ROSSO
e Presentazione della Guida i migliori oli extra vergine della raccolta 2016
e Consegna degli attestati per i premi speciali e per le Tre Foglie
Organizzata da Unaprol, Gambero Rosso e la collaborazione di Agenzia ICE

Ore 16.30 - 17.00 - Sala Mantegna
DEGUSTAZIONE OLI VINCITORI DEL CONCORSO ERCOLE OLIVARIO

organizzata da Unaprol con la collaborazione di Promocamera Perugia e Agenzia ICE

Ore 17.00 - 17.30 - Sala Mantegna
DEGUSTAZIONE GUIDATA - COLORI E SAPORI DEGLI OLI EXTRA VERGINE
TRA JONIO E ADRIATICO

a cura di Unaprol

Per partecipare agli eventi e prenotare le degustazioni

Unaprol: s.reale@unaprol.it - Tel. 06 78469021
Sol&Agrifood: solagrifood@veronafiere.it - Tel. 045 8298328
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MARTEDI 11 APRILE 2017

Ore 10.00 - 11.30 - Sala Mantegna
DEGUSTAZIONE GUIDATA - DEGLI OLI CENTRO ITALIA
E DEGLI OLI PREMIATI GUIDA 2017 GAMBERO ROSSO

a cura di Unaprol e Gambero Rosso

Ore 13.00 - 14.30 - Sala Agora
DEMO FOOD: PRESENTAZIONE FILIERE TRACCIATE UNAPROL
DELLA REGIONE CAMPANIA - AMALFI COAST DAY

a cura di APROL Campania e Unaprol

Ore 14.00 - 15.00 - Sala Polifunzionale
CONVEGNO:
“COME ESPORTARE OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA IN RUSSIA”

a cura di Agenzia ICE e la collaborazione di Unaprol

MERCOLEDI 12 APRILE 2017

Ore 10.30 - 11.30 - Sala Polifunzionale
PRESENTAZIONE “PRODOTTO AUTENTICO”
BEST PRACTICE PER TUTELARE VERO MADE IN ITALY

a cura di Univerde, Campagna Amica e Unaprol

Ore 12.00 - 13.30 - Sala Mantegna
DEGUSTAZIONE GUIDATA DEGLI OLI EXTRA VERGINE
DELLE ISOLE TIRRENICHE

a cura di Unaprol

Ore 13.00 - 14.30 - Sala Agora
DEMO FOOD: PRESENTAZIONE EVO COLLINE PONTINE
ED OLIVE GAETA DOP - LAGRO PONTINO EXTRA VERGINE

Verona 9 - 12 APRILE 2017

Ingresso San Zeno Veronafiere - Viale del Lavoro

GLI EVENTI SI SVOLGERANNO NEL PADIGLIONE SOL,

NELLA SALA VIVALDI E NELLO STAND UNAPROL




