
I PREMI SPECIALI DELLA GUIDA OLI D’ITALIA 2013 DEL GAMBERO ROSSO 

MIGLIOR fRUTTATO LEGGERO
Olio Extravergine d’Oliva
2 Soli - Fara in Sabina (RI) 

 MIGLIOR fRUTTATO MEDIO
Monocultivar Nocellara del Belice Bio

Pasquale Librandi - Vaccarizzo Albanese (CS)
www.oliolibrandi.it

 MIGLIOR fRUTTATO InTEnSO
Tenuta Torre di Mossa Dop Terra di Bari

frantoio De Carlo - Bitritto (BA)
www.oliodecarlo.com

 MIGLIORE AZIEnDA 
Viola - Foligno (PG)

www.viola.it

MIGLIOR BIOLOGICO
Regio Dop Colline dell’Ufita Monocultivar Ravece Bio

fontana Madonna - Frigento (AV)
www.fontanamadonna.it

  MIGLIOR RAPPORTO qUALITà/PREZZO
Vecchia Las Tanas Monocultivar Bosana

Antica Compagnia Olearia Sarda - Alghero (SS)
www.anticacompagniaolearia.it

 

L’OLIO DEGLI ChEf
Uliva Dop Garda Trentino Monocultivar Casaliva

frantoio di Riva - Riva del Garda (TN)
www.agririva.it

 MIGLIOR MOnOCULTIVAR
Cherubino Dop Monti Iblei Monocultivar Tonda Iblea Bio

Terraliva - Siracusa (SR)
www.terraliva.com

 

MIGLIOR IGP TOSCAnO
Bardi IGP Toscano

Carraia - Trequanda (SI)
 

MIGLIOR PERfORMAnCE TERRITORIALE
Dop Colline Pontine - Cultivar Itrana


